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在在习习近近平平新新时时代代中中国国特特色色社社会会主主义义思思想想指指引引下下
大省挑大梁·青岛走在前——— 好客好品  

　　从单一面点到粗粮馒头、老式

蛋糕、福饼、枣糕等10余种面食，从只

有10平方米的小房间到集加工、销售

于一体占地600余平方米的专用房，

从邻里之间的“熟人销售”到“线上+

线下”多元化销售……位于大信街

道向阳新村的青岛金谷臻禾农业有

限公司自成立以来就像发面馒头一

样“蒸蒸日上”，日均销售量200斤，月

均销售额达6万余元。

　　在向阳新村，村民们更习惯称呼

青岛金谷臻禾农业有限公司为“面点

小屋”。“面点小屋”是向阳新村党委

积极探索“乡村公共资源+共富公司”

新型农村集体经济发展新路径，依托

原有“信大嫂”队伍打造，集加工、集

散、销售为一体的富农项目。

　　“面点小屋”设立之初，向阳新村

党委在征求社情民意的基础上，对项

目类型、用房选址等方面反复研判，

力争将村庄区位资源、产业基础等优

势效用最大化。“单是场地选址、布

置、装修，村里工作人员就跑了不下

百十趟，还有馒头原料选定、制作流

程、花样选择上也下足功夫。”向阳

新村党委书记王丕友说。

　　今年5月，“面点小屋”正式开张，

村民就业机会也多了。“当初敲定做

面点，一方面是考虑村民上手快，另

一方面是村庄本身能提供绿色农作

物作为原材料。目前，已累计用工约

50人，主要是本村及邻村的村民。”

向阳新村党委副书记王晓娟表示。

　　“一天下来，差不多能赚100块

钱，不忙的时候，我们就轮流回家看

看孩子、照顾老人。”面点制作员黄

彩霞对工作非常满意。现如今，“面

点小屋”正吸引着本村及附近村庄

越来越多的村民加入。

　　面食行业健康是基础，消费者

追求口味的同时，对“花样”也提出

更高的要求。为丰富面点花样，提

升市场份额，向阳新村党委与青岛

市技师学院打造校地共建文化技能

小院，安排烹饪教师山东省技术能

手隋雪超进村授课。“‘面点大师’

亲自授课，我们的底气更足了。”黄

彩霞说。

　　“结合目前经营现状，下一步，

我们考虑向乡村研学延伸，深入做

好‘土特产’文章的同时，通过‘美食

+美景’，吸引更多游客留下来。”提

起未来的发展，王丕友信心满满。

　　近年来，即墨区持续深化“抓基

层党建，促乡村振兴”，通过强村共

富公司市场化运作，着力盘活农村

土地、闲置房屋、山产和水面等各类

资源，涌现许多类似“面点小屋”的

特色产业品牌，探索出一条“党建引

领、市场赋能、集体增收、村民致富”

的共富新路径。 (高文莉 谭梦真)

　　日前，即墨区总工会在区工

人文化宫举行学习“人民工匠”许

振超先进事迹宣讲活动。现场邀

请青岛市许振超及其传承团队

“人民工匠”事迹宣讲团成员、山

东港口青岛港桥吊司机、首席技

师郭磊作精彩宣讲。

　　郭磊在宣讲中，以《筑梦新时

代 匠心献海港》为题，结合自己

的成长经历，讲述与师傅许振超

在工作中的点滴故事，以生动的

语言阐述工匠精神的内涵。活动

现场，区高级技工学校学生代表、

各行各业一线职工代表和区总工

会 全 体 机 关 干 部 共 1 1 0 余 人

参加。

　　“听了劳模工匠的精神宣讲，

特别是许振超的典型事迹，倍受

鼓舞。我们即将踏上工作岗位，

通过学习‘人民工匠精神’，努力

做到干一行、爱一行、钻一行、精

一行，用实际行动报效祖国。”区

高级技工学校学生辛丽君说。

　　青岛市即热集团有限公司总

工办副主任李大钢表示，作为一

名热电职工，一定在本职岗位中

学习许振超的爱岗敬业、无私奉

献的主人翁精神，努力在平凡的

岗位上做出不平凡的业绩。

　　据了解，2024年9月29日，国家

勋章和国家荣誉称号颁授仪式在

人民大会堂隆重举行，山东港口

青岛港青岛前湾集装箱码头有限

责任公司工程技术部固机高级

经理、高级技师许振超获颁“人

民工匠”国家荣誉称号，深刻体

现国家对工匠精神的弘扬和对工匠人才的重

视。此次宣讲活动旨在激励广大劳动者深入

学习宣传许振超的爱岗敬业、艰苦奋斗、团结

协作的精神，为中国式现代化青岛新篇章贡献

自己力量。

(韩宝江 钟超)
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“面点小屋”的致富密码


